
Franciacorta Cuvée 1564
brut nature millesimato 2017

Informazioni tecniche

• Formato bottiglia: 1,5 l
• 12,5% Alc. Vol.
• Contenuto in sol�iti: 71 mg/l
• Acidità: 8,7
• PH: 2,91

• Sesto d’impianto: 2 x 0,80 m; Erbamat 2,2 x 0,80 m 
• Anno d’impianto: 1993 - 2000 - 2002 - 2004; Erbamat: 2010
• Densità: 5500
• Resa: 80 q/Ha 
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L'annata 2017 è stata caratterizzata da un evento metereologico

Il vitigno Erbamat viene citato per la 
prima volta da Agostino il Gallo nel 

1564, da qui il nome di questo vino che 
vuole mettere in risalto le origini di 

questa varietà dando particolare impor-
tanza alla storia e allo scorrere del tempo.

“Albamate, atteso che fanno vin più 
gentile d’ogni altro bianco: ma perché 

tardano à maturare, non è perfetto sin’al 
gran caldo, & più quando ha passato un 
anno. Ma taccio le altre uve bianche, per 

havervi ragionato delle migliori”.

parte più alta del Monte Orfano hanno garantito un’eccellente
qualità in raccolta, nonostante la quantità di uve prodotte sia
stata limitata.

cantina
Grazie all’attenta e scaglionata raccolta di uva, la gestione della
pressatura e il frazionamento dei mosti hanno garantito

per l'indirizzo enologico perseguito. Dopo il tiraggio il vino, è
rimasto per oltre 40 mesi a contatto con i lieviti per esaltare
maggiormente tutti i sentori.

Giallo paglierino con riflessi verdognoli. Al naso spiccano
sensazioni di frutta tropicali e agrumi, l'equilibrio acido ne è
il tratto distintivo lungo, �ine, persistente. L'Erbamat fa da spalla
a due vitigni principali Chardonnay  e Pinot nero e consente di
rendere ancor più complesso un vino destinato a lunga vita.

La prima annata di Erbamat su una cuvèe dei nostri Franciacorta.
Un primo passo verso la diffusione di questo vitigno con
radici antichi ma  particolarmente attuale nell'attitudine
produttiva.

La versatilità di questo vino ne consente vari abbinamenti,
ottimo su un  semplice tagliolino bottarga di tonno e limone. 

Degustare a 6°C

storico: la gelata di aprile. 

Cuvée 1564 Brut Nature nasce da uve Chardonnay (45%),
Pinot Nero (45%) e Erbamat (10%).

Il particolare microclima e la presenza di vigneti posti sulla

l'ottenimento di una base spumante con caratteristiche perfette
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